[image: image1.emf]CONDICIONES DE LA MATERIA PRIMA


Si


No


La estiba es adecuada


Las materias primas viene en cada caso correctamente envasadas


Se aprecia algungas características organolépticas alteradas (olor,


color, textura, etc.)


Condiciones de la Recepción


Si


No


Se realiza de forma que se eviten alteracione o contaminación


innecesaria de la materia prima


Observaciones


ALMACENAJE DE LA MATERIA PRIMA


Si


No


Condiciones de Almacenamiento


El local se mantiene en condiciones higiénicas adecuadas


Los equipos y útiles se encuentran en adecuadas condiciones


higienicas


Existen condicones para una correcta conservacion (Tª, humedad,


etc.)


CONDICIONES DE LAS MATERIAS PRIMAS


Si


No


Las existencias están adeucdamente envasadas o acondicionadas


Se encuentran adecudamente identificadas


Se realiza una adecudada rotación de la materia prima


Se aprecian signos de alteraciones


Observaciones:


ELABORACION


Condiciones del Local


Si


No


Se encuentra en condiciones higiénicas


El estado higiénico de los equipos y útiles es correcto


El funcionmaiento de los equipos es correcto


CONDICONES DEL PROCESO


Si


No


Se re-inspecciona la materia prima que va a ser utilizada


Los ingredientes son los reflejados en las fichas técnicas de cada


producto y reponden a criterios de producción y a los materiales


mencionados en la etiquetea*


El diagrama de flujo del producto se correspondecon el


establecido en su ficha técnica


Las operaciones se realizan de forma continuada, se evita


retroceso, cruces o tiempos de espera incesarios o cualquier


manipulacion que implique un riesgo de contaminación o


alteraición


Observaciones:




CONDICIONES DE LA MATERIA PRIMA Si No

La estiba es adecuada

Las materias primas viene en cada caso correctamente envasadas

Se aprecia algungas características organolépticas alteradas (olor,

color, textura, etc.)

Condiciones de la Recepción Si No

Se realiza de forma que se eviten alteracione o contaminación

innecesaria de la materia prima

Observaciones

ALMACENAJE DE LA MATERIA PRIMA Si No

Condiciones de Almacenamiento

El local se mantiene en condiciones higiénicas adecuadas

Los equipos y útiles se encuentran en adecuadas condiciones

higienicas

Existen condicones para una correcta conservacion (Tª, humedad,

etc.)

CONDICIONES DE LAS MATERIAS PRIMAS Si No

Las existencias están adeucdamente envasadas o acondicionadas

Se encuentran adecudamente identificadas

Se realiza una adecudada rotación de la materia prima

Se aprecian signos de alteraciones

Observaciones:

ELABORACION

Condiciones del Local Si No

Se encuentra en condiciones higiénicas

El estado higiénico de los equipos y útiles es correcto

El funcionmaiento de los equipos es correcto

CONDICONES DEL PROCESO Si No

Se re-inspecciona la materia prima que va a ser utilizada

Los ingredientes son los reflejados en las fichas técnicas de cada

producto y reponden a criterios de producción y a los materiales

mencionados en la etiquetea*

El diagrama de flujo del producto se correspondecon el

establecido en su ficha técnica

Las operaciones se realizan de forma continuada, se evita

retroceso, cruces o tiempos de espera incesarios o cualquier

manipulacion que implique un riesgo de contaminación o

alteraición

Observaciones:

Cooperativa Apícola Mallorquina
Recepción de materias primas  (Higiene en los Procesos)
Establecimiento/ Obrador___________________________________  Fecha _____________

Inspector actuante ________________________________  Acta nº _______
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